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7 avril 2026 au vendredi 1 mai 2026
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Salade verte BIO au dés de Bleu ® Salade verte au flocon d’avoine
Bi .
Salade verte BIO a la Féta I0 Pamplemousse au sucre @ Rapées de carottes a I'origan
: o
Salade Bretonne Chicon Vinaigrette @ Soupe de pois cassés 74 O
. . L. g Ragout de porc aux racines (carotte,
Haricot rouge fermier Couscous Végétarien BIO B/O ® paﬁais) P (
Gratin de raviolis aux légumes et a @ reviwue ABE Ul Dronce \petit
Sauté de veau Provengal Local LOCa/ \ . g ® épeautre et garniture féves et petits
la creme BIO 5[0 B i
Tarte aux courgettes & féta :
Semoule BIO Garniture pour s .
Chou-fleur persillé P B/O ® Lentilles BIO au jus B/o
couscous [
. o
Purée de Patate Douce Plateau de fromages Local Savoyard Plateau de fromages Local Savoyard
voth votal
Plateau de fromages Local Savoyard Corbeille de fruits Corbeille de fruits
I AL s
vt
Corbeille de fruits Creme dessert vanille ’ Clafoutis aux pommes et noisettes
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Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances
logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volg
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